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Datos personales

Apellido y nombres: NOLASCO, SUSANA MARIA

Lugar y fecha de nacimiento: Azul, Argentina, 27/11/56

D.N.l.: 12 710 490,
Estado civil: Casada, 2 hijos

Domicilio:  Facultad de Ingenieria (UNCPBA), Av. Del Valle 5737, - 7400 - Olavarria,

Argentina
T.E: (54-2284) 451055/56 int 278, Fax: (54-2284) 451055/56

E-mail: snolasco@fio.unicen.edu.ar

Titulos:

* Quimico, Universidad Nacional del Centro de la Provincias de Buenos Aires (UNCPBA),
1978. Promedio: 9.07.

* Ingeniero Quimico, Universidad Nacional del Centro de la Provincias de Buenos Aires
(UNCPBA), 1980. Promedio: 8.81.

* Profesora en Quimica y Merceologia, Universidad Nacional del Centro de la Provincias
de Buenos Aires (UNCPBA), 1982. Promedio: 8.89.

* Magister en Investigacion Biolégica Aplicada en el Area de Ciencias Agropecuarias,
Universidad Nacional del Centro de la Provincias de Buenos Aires (UNCPBA), Aprobado
27 de marzo de 2002, segun Reglamento del Magister Ord. C.S. N° 2000/96. Nota: 10
(diez) Sobresaliente. N°: A.P.G. 10/02 — A (M.1.B.A.) Folio 7 Libro P.G. 2. (Tesis.
“Tocoferoles en el aceite de girasol (Helianthus annus) Bases para explicar la variacion

de la concentracion de tocoferoles totales en el aceite”).

Cursos de Especializacion y perfecccionamiento:

Aprob¢ treinta cursos de las siguientes tematicas: Bromatologia y Tecnologia de los
alimentos, computacién, procesos, idioma, calidad en la educacion, calidad total,

seguridad en laboratorios, HYSYS, acreditacion.



Principales antecedentes docentes y de investigacion

- Beca Interna de Estudio, Comision de Investigaciones Cientificas de la Provincia de
Buenos Aires. Lugar de realizacion: Facultad de Ciencias Exactas y Naturales, UBA,
(1980-1982).

- Pasantia FOMEC (contrato UNCPBA N° 102/99).

- Docente de la Facultad de Ingenieria, UNCPBA desde 1978. Profesor del
Departamento de Ingenieria Quimica, Fac. Ing., UNCPBA, desde 1986.

- Pasantia en la Facultad de Ingenieria de la Universidad Autonoma de Yucatan
(Mérida, México) durante el periodo 8 de febrero al 8 de marzo de 2012, como parte
del proyecto “Caracterizacion, valorizacion y funcionalidad de subproductos de chia
(Salvia hispanica L.) para su aplicacion en tecnologia de alimentos”, que cuenta con
el apoyo financiero del Programa de Cooperacion Bilateral Cientifica y Tecnoldgica
del CONICET (Argentina) y CONACYT (México)-Convocatoria 2010.

- Profesor Titular DE (Area de Operaciones Unitarias, Departamento de Ingenieria

Quimica, Facultad de Ingenieria, UNCPBA, desde 2005, actualmente a cargo de las
asignaturas Operaciones Unitarias Ill, Calidad de Cereales y Oleaginosos y productos

derivados, Procesamiento de los Alimentos).

- Profesor Asociado, Facultad de Ciencias Agrarias, UNMdP (en carrera de
Licenciatura y Tecnologia de Alimentos), de 2000 a 2005 (planta temporaria y/o

contrato).

- Categoria equivalente de investigacion B-Il (dos) en el Programa de Incentivos a

los Docentes-Investigadores, desde 1994 a 2005, Categoria |, desde 2005.

- Director del Nucleo de Investigacién Tecnologia de Semillas y Alimentos (TECSE),
UNCPBA, desde 1993 y continua.

Funciones directivas

- Consejera Académica, Facultad de Ingenieria, UNCPBA, claustro docente (periodo
1986/87).

- Decana de la Facultad de Ingenieria de la UNCPB (periodo 1989-1992).

- Director del Departamento de Ingenieria Quimica, Facultad de Ingenieria, UNCPBA,
(periodos 1986-1989, 1997-1998, 2005-2008).



- Jefe de Area de Operaciones Unitarias del Departamento de Ingenieria Quimica,
Facultad de Ingenieria, UNCPBA, (1998 a 2004).

- Miembro del Comité Asesor de Investigacion de la SECyT, UNCPBA (1993-
1995,1998), del Comité Asesor Permanente de la SECAT, UNCPBA, caracter
suplente, por Facultad de Ingenierfa, (Res. UNCPBA N% 3863/09, Res. CAFI N°
128/09, Res. UNCPBA N°: 4545/11).

- Integrante de la Comision de Autoevaluacion, en el marco de la Acreditacion de
Carreras de Ingenieria (Res. C.A. Fac. Ing. N° 071/02, Res. CAFI No: 148/07, Res.
CAFIO078/11).

- Integrante del Consejo de Representantes del Programa Alimentos de la UNCPBA,
2004 y continua.

- Integrante de la Comision de Revision, Seguimiento y Evaluacion de los Planes de
Estudio, Facultad de Ingenieria de la U.N.C.P.B.A. (19/6/03 al 18/6/06). Res. C.A. F.I.
N°: 108/03.

- Integrante de la Comisién de Evaluadora de los Informes personales docentes (Res.
C.A. Fac. Ing. N° 105/05, Res. CAFI N°053/07).

- Miembro Titular del Consejo Asesor Docente de la Carrera de Licenciatura en
Tecnologia de los Alimentos (Res. C.A. Fac. Ing. N° 014/05).

- Integrante del Consejo de Control de Gestidon de los NACT (Nucleos para Actividades
Cientificas y Tecnolégicas), Facultad de Ingenieria, UNCPBA). Res. C.A. F.I. N°:
017/06).

- Representante titular por Facultad de Ingenieria de la Red. Argentina de Tecnologia

Poscosecha de granos (2009 y continda).

Direccién de proyectos en el marco de investigacion y desarrollo

- Es responsable de proyectos de investigacion de la Facultad de Ingenieria UNCPBA
desde el afio 1982.

- Direccién del Nuacleo de Investigacion TECSE-Tecnologia de semillas y alimentos
desde 1993 y continda, recibiendo subsidio durante todos los afios de la UNCPBA
(entre $14.000 y $8000 p/afio).

- Direccién de Proyectos en el marco del Programa de Incentivos:

= (03/E004) — TECSE. Tecnologia de Semillas (01/01/1995 al 31/12/1999).



(03/E109) — TECSE. Tecnologia de Semillas ( 01/01/2000 al 31/12/2002).

(03/E117) - TECSE. Tecnologia de Semillas (01/01/2003 al 31/12/05). Res. C.S. N°
2302/03.

03/E128 - TECSE. Tecnologia de Semillas (01/01/2006 al 31/12/08). Res. C.S. N°
3058/06.

03/E141 - Calidad de Granos y Productos derivados. Aplicaciones Tecnoldgicas.
(01/01/2009 al 31/12/2011). Res.Rec. N° 1158/09.

03/E158- Calidad de granos y productos derivados. Aplicaciones Tecnoldgics.
(01/01/2012- al 31/12/2014). Disposicion N° 04/2012.

Responsable por Facultad de Ingenieria del Programa “Estudio de la calidad de
Granos Oleaginosos; aceite y subproductos: efecto de factores genéticos y
ambientales”, desarrollado en el marco del acuerdo Especifico entre Facultad de
Ingenieria, UNCPBA y Facultad de Ciencias Agrarias, UNMdP, desde 1995.

Principal Responsable del Proyecto: “Cadena productiva de las oleaginosas:
Innovaciones Agrondémicas y Tecnoldgicas”. Proyecto bianual aprobado (2004) en
el marco del Programa Institucional de la UNCPBA: “Programa Alimentos”.
Financiado por la UNCPBA.

Conjuntamente con la Dra. Maria O. Tapia y el Dr. Hector O. Trebucq,
responsables principales del Proyecto: “Deterioro de la calidad de alimentos por
contaminacion con micotoxinas”. Proyecto bianual aprobado (2004) en el marco del
Programa Institucional de la UNCPBA: “Programa Alimentos”. Financiado por la
UNCPBA.

Responsable, por Facultad de Ingenieria, del Protocolo de Trabajo N° 1, en el
marco del Acuerdo de Cooperacion, Complementacion y Asistencia entre la
Asociacién Argentina de Grasas y Aceites (ASAGA) y la Facultad de Ingenieria de
la U N CPBA, junio de 2006. Proyecto a desarrollar: Problematica del descascarado

de granos de girasol: Innovaciones agronomicas y tecnolégicas.

Principal Responsable del Proyecto: “Cadena agroindutrial de alimentos de origen
vegetal: Innovaciones Agrondémicas y Tecnologicas”. Proyecto en el marco del
Programa Institucional de la UNCPBA: “Programa Alimentos”. Financiado por la
UNCPBA (2008-2010).

Investigador Responsable del PICT-2012-1443 “Calidad de Granos: Nuevas

Aplicaciones y Alternativas Tecnoldgicas”. Financiado. Aprobado 2012 (trianual).



Publicaciones

Capitulos de libros o articulos en libros

1. "Diagndstico del Almacenamiento de granos en los partidos de Olavarria y 9 de Julio
de la provincia de Buenos Aires". A.M.Pagano, |.Riccobene, M.S. Latreite,
S.M.Nolasco, N.Apro y S.Resnik; - Publicado por la Universidad Nacional del Centro
de la Provincia de Buenos Aires (Dpto. de Impresiones), 113 péaginas. Primera
ediccion - Afio 1990.

2. “Some Factors That Affect the Dehulling Ability of Sunflower Achenes”. Fernandez,
M.B.; Riccobene, I.C. and Nolasco, S.M. In book Proceedings of the Eighth
International Congress on Engineering and Food —ICEF 8- Editado por J. Welti-
Chanes, G.V. Barbosa-Canovas, J.M. Aguilera, L.C. Loépez-Leal, P. Weasche-
Ebeling, A. Lépez-Malo, E. Palou-Garcia, Vol. |, Chapter VII, pags. 971-976, 2001.

Technomic Publishing Co., Lancaster, USA.

3. "Manejo en poscosecha”; Nolasco S.M., Rodriguez J.C. y Bartosik R.E., en Manual
Practico del cultivo de girasol. Editores: M. Diaz Zorita y G. Duarte. Ed. Hemisferio
Sur S.A. Capitulo 14, pags. 241-252, 2002.

4. "Calidad”; Aguirrezabal L.A.N., Izquierdo N.G., Nolasco S.M. y Dosio G.AA.; en
Manual Practico del cultivo de girasol. Editor M. Diaz Zorita y G. Duarte. Ed.
Hemisferio Sur. Capitulo 13, pags. 213-239, 2002.

5. “Efectos de distintos tratamientos térmicos en la aptitud al descascarado de semillas
de girasol”. Fernandez M.B., Riccobene I.C. y Nolasco S.M, en el libro Ingenieria de
los alimentos nuevas fronteras en el siglo XXIl. Editado por P. Fito, A. Mulet,
A.Chiralt y A. Andrés. Tomo lll: Ingenieria de operaciones y procesos, Capitulo 1,

pags. 73-78, 2003, Editorial UPV, Universidad Politécnica de Valencia, Espafia.

6. “Tocoferoles en semillas de girasol. Su relacion con el rendimiento en aceite”.
Nolasco S.M., Crapiste G.H. y Aguirrezdbal L.A.N., en el libro Ingenieria de los
alimentos nuevas fronteras en el siglo XXIl. Editado por P. Fito, A. Mulet, A.Chiralt y
A. Andrés. Tomo |V: Calidad en el procesado de alimentos, Capitulo 1V, pags. 285-
290, 2003, Editorial UPV, Universidad Politécnica de Valencia, Espafia.

7. “Influencia del acondicionamiento y la humedad de cosecha sobre el descascarado
del girasol de cascara negra y estriada” Montini M., Flores M., de Figueiredo K.,
Riccobene I., Aguirrezabal L., Nolasco S. en Avances en Ingenieria Rural 2005-2007,
Editores : Bocco M., Cosainse, J. , SIMA Editora, pags. 379- 383, 2007.



10.

11.

12.

13.

“Efectos de la humedad sobre propiedades fisicas de la semilla de chia” E.N.
Guiotto, V.Y. Ixtaina, M.C.Tomas, S.M. Nolasco, en Avances en Ingenieria Rural
2007-2009. Editores: N. Di Leo., Montico S., Nardén G. Primera Edicion. UNR.
Editora. Rosario, Argentina 2009, pags. 1127-1131, 2009.

“Calidad del aceite de trigo: influencia del almacenamiento del germen y del método
de extraccion del aceite” Capitani, M.; Mateo, C.M.; Nolasco S.M., en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Avances en Inocuidad y Microbiologia. Ed. R. Borneo,
M. Nassetta, N. Passalacqua. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de
Cérdoba, pags. 24-29, 2009.

“Estudio del efecto del proceso de secado sobre el contenido de tocoferoles en el
aceite de soja”, Laoretani, D.; Nolasco, S.M.; Gely, M.C., en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos, Avances en Inocuidad y Microbiologia. Ed. R. Borneo, M.
Nassetta, N. Passalacqua. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de
Cérdoba, pags. 91-99, 2009.

“Estudio comparativo de la dependencia con la temperatura del coeficiente de
difusion de aceite de canola y girasol durante la extraccién con hexano”, Fernandez,
M.B.; Pérez, E.E.; Nolasco, S.M.; Crapiste, G.H., en: Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, Avances en Ingenieria y Tecnologia.. Ed. P. Ribotta, M. Rosmini, M de
Billerbeck. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de Cérdoba, pags. 90-
96, 2009.

“Aptitud al descascarado de granos de girasol confitero a diferentes velocidades de
impacto”, Santos, U., de Figueiredo, A.K.; Riccobene, I.C.; Nolasco S.M., en:
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Avances en Ingenieria y Tecnologia. Ed. P.
Ribotta, M. Rosmini, M de Billerbeck. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la
Provincia de Cérdoba, pags. 217-222,20009.

“Caracterizacion y funcionalidad de una fraccion rica en fibra de semillas de chia
(Salvia hispanica L.)”, Capitani, M.; Nolasco, S.M.; Toméas, M.C., en: Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Avances en Analisis Fisicos, Quimicos y Sensoriales.
Ed. D. Wunderlin, R. Borneo. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de
Cérdoba, pags. 55-60,2009.



14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

“Estabilidad oxidativa y caracterizacion de antioxidantes en aceite de chia (Salvia
hispanica L.) extraido mediante CO, supercritico”, Ixtaina, V.Y.; Spotorno, V.;
Cardarelli, D.; Mattea, M.; Mateo, C.M.; Nolasco, S.M.; Tomas.M.C. en: Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Avances en Analisis Fisicos, Quimicos y Sensoriales.
Ed. D. Wunderlin, R. Borneo. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de
Cérdoba, pags. 172-178, 2009.

“Efecto de las condiciones operativas de extraccion supercritica sobre el perfil de
olor en aceite de chia”, Ixaina, V.Y.; Langman, L. Grigioni, G.; Cardarelli, D.; Mattea,
M.; Nolasco, S.M.; Tomas. M.C. en: Ciencia y Techologia de los Alimentos, Avances
en Analisis Fisicos, Quimicos y Sensoriales. Ed. D. Wunderlin, R. Borneo. Ministerio
de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de Cérdoba, pags. 179-184, 2009.

“Fitoesteroles en hibridos de girasol cultivados en Argentina” Nolasco, S.M.; Carelli,
A.A.; lzquierdo, N.; Cocconi, M.; Quiroz, F.; Aguirrezabal L.A.N. en: Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Avances en Andlisis Fisicos, Quimicos y Sensoriales.
Ed. D. Wunderlin, R. Borneo. Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Provincia de
Cérdoba, pags. 247-253, 2009.

“Characterization of chia (Salvia hispanica L.) white and dark seeds and oils”. Ixtaina
V.Y., Nolasco S.M., Tomas M.C. Advances in Fats and Oils Research. Editor: M.C.
Tomas. Ed. Transworld Research Network, India, 6:135-147, 2010.

“Weed and ornamental species seed oils: Characteristics and uses”. Pérez E.E.,
Nolasco S.M. Advances in Fats and Oils Research. Editor; M.C. Tomas. Ed.
Transworld Research Network, India, 3:49-69, 2010.

“Effect of mucilage extraction on the fuctional propertie of chia meals” Tomas M.,
Capitani M., Nolasco S.M. Food Industry. ISBN 980-953-307-860-6. Editor: Dr
Innocenzo Muzzalupo. Ed. INTECH, Croacia and China, 19: 421-437, 2013.

“Moistures-dependent engeneering properties of chia (Salvia hipanica L.) seeds”.
Guiotto E., Ixtaina V.Y., Tomas M., Nolasco S.M. Food Industry. ISBN 980-953-307-
860-6. Editor: Dr Innocenzo Muzzalupo. Ed. INTECH, Croacia and China, 17: 381-
39, 2013.

“Characterization and functionality of by-products from chia (Salvia hispanica L.)
seeds of Argentina” Capitani M.l., Nolasco S.M., Tomas M.C. Dietary fibre: sources,
properties and their relationship to health. Editores: M. R. Segura Campos, L. Chel
Guerrero, D. Betancur Ancona. Editorial NOVA SCIENCE PUBLISHERS, INC, USA.
Chapter 8: 141- 158, 2013.



Articulos en revistas con referato

1.

"The occurrence of keto-steroids en Chorisia insignis and Chorisia speciosa seed
oils". E.G.Gros, P.Cattaneo and S.M.Nolasco; Rev. Latinoamer. Quim, 14(2), 72-
73 (1983).

"Método de evaluacion de acido malvalico y esterculico por CGL- | - Aplicacion a la
determinacion de composicion acidica de Ch. Insignis H.B.K. y Ch. speciosa St. Hil
(Bombacaceas)". S.M.Nolasco, M.H.Bertoni, E.G.Gros y P.Cattaneo; Anales de la
Asoc. Quim. Argentina, 71, 475-492 (1983).

"Estudio sobre semilla de Bombacaceas Argentinas - Il - Harinas de extraccién
(hexano) de semilla integral de Ch. insignis H.B.K. y Ch. speciosa St.
Hil".S.M.Nolasco, M.H.Bertoni y P.Cattaneo; Anales de la Asoc. Quim. Argentina,
71, 493-499 (1983).

“Estudios sobre semilla de Onopordon acanthium L.(Cardo Pampa), Carduus
acanthoides L (Cardo Nagro) y Cirsium vulgare (Savi) Ten (Cardo). Aceites crudos
de extraccion y harinas residuales". S.M.Nolasco, M.H.Bertoni, L.Malec y
P.Cattaneo; An. Asoc. Quim. Argent, 75(1), 29-34 (1987).

“Semilla de Dipsacus fullonum L. var. sylvestris. Composicién quimica del aceite
seminal y composicion general de la harina residual de extraccién". S.M.Nolasco,
0.Quiroga y B.Wiese; Anales de la Asoc. Qca. Argentina, 76(5), 393-398 (1989).

"Characteristics and composition of Centaurea calcitrapa L. and Centaurea
solstitialis L. seed oils." S.M.Nolasco, B.Wiese, O.Quiroga and M.S.Vigo; An. Asoc.
Quim. Argent.; 79(1), 15-19 (1991).

"Estudios sobre semilla de Centaurea calcitrapa L. y Centaurea solstitialis L.
Composicion ganeral de las harinas residuales de extraccion". S.M.Nolascio,
B.Wiese, O.Quiroga y M.S.Vigo; An. Asoc. Quim. Argent., 79(1), 53-57 (1991).

"Semilla de Tagete minuta L. Composicion quimica del aceite seminal y de la
harina residual de extraccion". B.Wiese, O.E.Quiroga, M.S.Vigo y S.M.Nolasco;
An. Asoc. Quim. Argent., 80(6), 487-491 (1992).

Composicion de semillas de girasol cultivado en Argentina". E.M.Santalla,
I.C.Riccobene y S.M.Nolasco; Grasas y Aceites (C.S.1.C.; Sevilla; Espafia) - 44(3),
175-178 (1993).



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

"Estudio proteico de hibridos de girasol cultivados en Argentina". Santalla E.,
Riccobene |.C. y Nolasco S.M.; Grasas y Aceites, Vol.44, Fasc.4-5, 284-286.
(1993).

"Estudio de la composicion quimica general de semilla e inflorescencia de
Plantago lanceolata ("Llanten™). Qurioga O. E., Wiese B., Vigo M.S y Nolasco S.M.;
An. Asoc. Quim Argent., 82(3), 139-145 (1994).

"Disefio de datos de resistencia al flujo de aire de lino a granel", Pagano A.M.,
Crozza D.y Nolasco S.M., Espuma - Oleos & Gorduras-Sabao, Detergentes &
Cosmeticos Edicao Especial, 53 (1995).

"Estudio de los componentes quimicos de la semilla de Cotoneaster glaucophylla
Franch". Quiroga O.E., Wiese B., Vigo M.S., Nolasco S.M., Revista COPAQUI,
Panama, 15, 826-832 (1995).

"Estudios sobre semilla de Pyracantha atalantoides (Hance): aceite crudo de
extraccion y harina residual". Wiese B., Quiroga O.E., Vigo M.S., Nolasco S.M.,
Revista COPAQUI, 15, 818-826 (1995).

Chemical Composition of Rumex Crispus L.". Wiese B., O. E. Quiroga, M. S. Vigo
y S. M. Nolasco, Journal of The American Oil Chemists Society, 72(9), 1077
(1995).

"Resistance to airflow of bulk oat seeds". Crozza D.E., Pagano A.M, Nolasco S.M.,
Journal Latin American Research, 25(4), 249-252 (1995).

"Effect of the presence of foreign material and airflow direction on the resistance to
airflow in soybean beds", Pagano A.M., Crozza D.E., Nolasco S.M.: Informacién
Tecnoldgica.CIT, Chile, 6(6), 139-144 (1995).

"Efecto de la fertilizacién y el riego sobre caracteristicas fisicoquinmicas del fruto
de girasol". Riccobene I.C., Santalla E.M., Nolasco S.M., Informacion Tecnoldgica.
CIT, 17 (4), 33-38 (1996).

"Resistance to airflow in wheat beds from argentine production”, Pagano A.M.,
Crozza D.E., Nolasco S.M., Informacién Tecnoldgica.CIT, 7(2),135-141 (1996).

“Reduccion de ceras del aceite de girasol". Santalla E.M., Riccobene I.C., Nolasco
S.M., Informacién Tecnoldgica. CIT, 7(6), 115-118 (1996).

“Estudio de la composicion de la semilla y aceite de semilla de Cichorium intybus L
“. Nolasco S.M., Quiroga O.E., Vigo S.M. y Wiese B. -Grasas y Aceites (Espafia),
47 (6), 377-380 (1996).



22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Estudio de la composicion quimica de la semilla de Ammi majus L. (Falsa Biznaga,
Cicuta Negra)”, Quiroga O.E., Wiese B., Vigo M.S. y Nolasco S.M. An. Asoc.
Quim. Argen., 85 (3/4), 123-127 (1997).

“Pressure drop trough in-bulk flax seeds”, Pagano A.M., Crozza D.E. Nolasco S.M.,
Journal of The American Oil Chemists”Society, 75(12), 30-36 (1998).

“Aireacion de granos de produccién argentina. Estimacion de la potencia de
ventilacién”. Pagano A.M., Crozza D.E. Nolasco S.M., La Alimentacion
Latinoamericana 225, 40-47 (1998).

“Chemical study of medical plants seeds” Nolasco S.M., Quiroga O.E., Wiese B. y
Vigo M.S. Acta Horticulturae., 501, 209-217 (1999).

“Airflow resisteance of oats seeds: effect of airflow direction, moisture content and
foreing material’. Pagano A.M., Crozza D.E., Nolasco S.M., Drying Technology
18(1&2), 457-469 (2000).

“Chemical characteristics of Passiflora caerulea seed oil and residual seed meal’,
Quiroga O.E., Bou S., Vigo M.S. y Nolasco - MOLECULES: Molecules, a Journal of
Synthetic Chemistry and Natural Product Chemistry., 5, 376-378 (2000).

“Estudio sobre semilla de Hypochoeris variegata L. Baker: aceite seminal y harina
residual de extracciéon” Quiroga O.E., Wiese B., Vigo M.S. y Nolasco S.M. -
Grasas y Aceites (Espafia). 51(4), 221-224 (2000).

“Estudio de la composicidn quimica de las semillas y aceites seminales de
Ligusttum lucidum Ait y Lugustrum sinense Lour “Perez E.E., Quiroga O.E., Wiese
B y Nolasco S.M., Grasas y Aceites (Espafia). 52 (1), 1-4 (2001).

“Caracterizacion quimica del aceite y harina residual de Solanum sisymbriifolium
Lam” Nolasco, S.M.; Quiroga O.E.; Pereyra, A. y Wiese B. — Grasas y Aceites
(Espafa) 52 (2), 123-125 (2001).

“Efecto de la humedad de la semilla en la aptitud al descascarado de frutos de
girasol”’, Riccobene I.C., Fernandez M.B. y Nolasco S.M., Informacién Tecnolégica
Revista Internacional CIT, 12(1), 3-8, enero-febrero (2001).

"The Effects of Intercepted Solar Radiation on Sunflower (Helianthus annuus
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- Beca Interna Postdoctoral — CONICET — Dra. Ethel Erminia Perez. Periodo: 24
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Ing. (MSc.) Susana Nolasco. Lugar de realizacion: PLAPIQUI (CONICET-UNS) y
Facultad de Ingenieria (UNCPBA). Tema: Efecto de los pretratamientos hidrotérmicos

y enziméticos sobre la cinética de extraccion del aceite de girasol.
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Tema: Aplicaciones de fibra dietaria de chia (Salvia hispanica L.) en diversas matrices

alimentarias

Beca Inicial de la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y Tecnolégica (ANCyT):
Becaria: Guiotto, Estefania Nancy. Fecha: 08/09-7/012. Director: Dra. Mabel Tomas.
Co-director: Ing. (MSc.) Susana Nolasco. Lugar de trabajo: Fac. de Ingenieria-
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antioxidantes en el aceite de girasol y canola

28



Otras actividades realizadas

- Expositor (conferencia, mesa redonda, trabajos de investigacion) y asistente a
numerosos Congresos Internacionales y Nacionales referidos a: quimica, ingenieria

quimica, Oleaginoso, alimentos, agroindutria.

- Presentacion de doscientos cincuenta y cuatro trabajos cientificos en congresos
nacionales e internacionales, correspondiendo al periodo 2004-noviembre 2013: 149

presentaciones.

- Publicaciones y Presentaciones a Congresos relacionadas con la Actividad Docente:
18 trabajos.

- Dictado Taller: “Estrategias para el desarrollo de competencias en la formacion del
Ingeniero Quimico”. Facultad de Ingenieria, Universidad Autbnoma de Yucatan,

México, enero 2013.

- Director de veintiocho becarios (UNCPBA, CIC, CONICET, ANCyT o Fundacion
Antorcha).

- Participo en el proyecto ASAGIR “Bases para la produccion y el marketing de aceites
de girasol. Investigaciones ecofisioldgicas” dirigido por el Dr. L. Aguirrezabal,
financiado por ASAGIR 2002-2003.

- Particip6 Proyecto PICT 09-12196 otorgado en diciembre de 2003. Titulo del Proyecto:
Secado de Granos y Alimentos. Innovaciones en Disefios y Desarrollo de productos.
Area Tematica: Tecnologia de Alimentos. Duracién tres afios. Investigador
Responsable: Dr. Sergio A. Giner. Unidad Ejecutora: CIDCA (LA Plata).
Financiamiento: préstamo del BID 1201-OC/AR, PICT 09-12196.

- Integrante del Grupo de Investigadores responsables del PICT 20-21445 .Titulo del
proyeco: Bases ecofisiologicas para el andlisis de los efectos de la variabilidad
cimatica y el cambio climatico sobre la calidad de productos agricolas. Director:

Tognetti Jorge A. Financiamiento préstamo BID 1728/0C-AR.

- Integrante del Grupo de Investigadores responsables del PICT 2007-01085.
“Caracterizacion, valorizacién y funcionalidad de subproductos de chia (Salvia
hispanica L.) y girasol (Helianthus annus). Aplicacion en tecnologia de alimentos.
Director: Dra. Tomas M. — En ejecucién. 2009-2011.
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Integrante del proyecto “Caracterizacion, valorizacién de chia (Salvia hispanica L) y
girasol (Helianthus annuus L.). Aplicacion en tecnologia de alimentos”, en el marco del
Convenio de Cooperacion Internacional- Proyecto conjunto: CONICET (Argentina)
participante del- CONACYT (México), con la participacion de CIDCA (UNLP,
CONICET), Facultad de Ingenieria (UNCPBA) y Facultad de Ingenieria de la
Universidad Autonoma de Yucatan (UADY), México (2011-2012).

Integrante del PRIETEC N° 22/08 aprobado por ANPCyT en 2009 (Facultad de
Ingenieria-UNCPBA).

Integrante del Proyecto de Extensién, Educacion Alimentaria. “Jornadas de
Alimentacién de Olavarria”. (Res CAFI N° 075/08, 117/08, 179/09). Coordinador:
Riccobene I.C.Facultad de Ingenieria-UNCPBA. 2008-20009.

Director del Proyecto Estratégico “Fabricacién de Biodiesel a Escala Pilato”.
Aprobado y financiado por Res. C.A. F.I. N° 246/03, UNCPBA. Duracién: 24 meses.

Tutor del Proyecto: "Determinacion de produccion forrajera primavero-estival en
campos naturales y/o pasturas, en areas de influencia del C.E.P.T. No:8", (Area:
Cs.Agrarias-Exactas y Naturales; Grupo de Trabajo: docentes y Alumnos del C.E.P.T.
N° 8, Espiga, Olavarria, Provincia de Buenos Aires), evaluado, aprobado y financiado
en el marco del Programa de Proyectos Innovadores en Ciencia y Tecnologia
(PRICYT-PRODYMES-2000/01), organizado por la Comisién de Investigaciones
Cientificas de Prov. Bs. As. (CIC), la Direccion de Escuelas Medias, Técnicas y
Agrarias de la Direccién General de Cultura y Educacién, Unidad Ejecutora Provincial
(UEP).

Participacién en la realizacién del estudios para el desarrollo de un “Filtro de
particulado y gases de combustion”, aprobado por la Subsecretaria de la pequefa y
mediana empresa y desarrollo regional, en el marco del programa de Promocion de
Cluster y redes productivas con impacto en el desarrollo regional. Acuerdo firmado
entre la Facultad de Ingenieria de la UNCPBA y cinco Empresas Caleras del Partido
de Olavarria, avalado por Res.CAFI 034/10.

Premios recibidos:
e Premio "MUJER BONAERENSE"- 3/91- Consejo Provincial de la Mujer.Prov.Bs. As.

e Premio "MUJER BONAERENSE, EN CIENCIA Y TECNICA- 1996"- 9/1996 -
HONORABLE CAMARA DE DIPUTADOS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES,

La Plata, Argentina.
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e Premios ASAGIR para comunicaciones cientificas como murales del Tercer
Congreso Argentino de Girasol - 2005. Menciébn al trabajo: Aptitud al
descascaardo de hibridos de girasol tradicionales sembrados en Argentina
(Nolasco S.M., Riccobene I.C., Di Leo M.J.).

e Accésit al premio 156 Jornada Cientifica de la Academia Nacional de Farmacia y
Bioquimica (UBA), 2012, al trabajo “Estudio de la termooxidacion de aceites mezcla

girasol-chia mediante DSC” , Guiotto E., Ixtaina V.Y., Nolasco S.M., Tomas M.C.

e Primer Premio Categoria A, Foro de La Alimentacion, La Nutricion y La Salud
(FANUS, Bolsa de Cereales de Bs. As.) al trabajo “La chia (Salvia hispanica L.)
como fuente de compuestos bioactivos para la elaboracion de aliemntos”, Ixtaina
V.Y., Capitani M.Il., Nolasco S.M., Toméas M.C.

Tutor o co-tutor de Proyectos Finales de carrera de Ingenieria Quimica y Tesis de la
Licenciatura en Tecnhologia de los Alimentos (Facultad de ingenieria, UNCPBA) , co-
director de dos Tesis de Grado (U.NMd.P), miembro del comité asesor de Tesis de

Grado de la Universidad Publica de Navarra (Espafa).

Miembro del Consejo Editorial. Revista tresl4, Facultad de Ingenieria, UNCPBA,
desde 2001-3.

Referee de la revista Grasas y Aceites de Espafia, Journal of Agricultural Science and
Tecnology, Spanish Journal of Agricultural Research, Avances en Ciencias e
Ingenieria, Journal of Food Science and Technology, Latin American Applied
Research, Informacion Tecnoldgica, Australian Journal of Crop Science, Journal of
Food and Nutritional Research (2009- 2013).

Evaluacién de Proyectos de Investigacion y Desarrollo para las Universidades de
Buenos Aires, Nacional del Noroeste, Universidad Nacional del Comahue, Universidad
Nacional de La Pampa, Nacional del Centro de la Provincia de Buenos Aires, PID-

Agencia, Universidad Nacional de La Plata.

Evaluador Externo para el Programa I&D Proyectos 2012, Comision Sectorial de
Investigacién Cientifica (SCIC), Uruguay. Noviembre 2012.

Integrante del Comité Cientifico: Tercer Congreso Argentino de Girasol (2005); VI
Jornadas de Ensefianza Universitaria de la Quimica y XIV Reunion de Eduacadores
en la Quimica (2008), VI Congreso Argentino de Ingenieria Quimica (2010), 18 th

International sunflower conference (2012).

Evaluador de Investigadores — CONICET (2008).

31



Integrante de Tribunal Evaluador de concursos ordinarios o carrera docente
(UNCPBA, UNRC, UNLP, UNMdP).

Jurado de evaluacion de la tesis para obtener el Titulo de Magister en Ciencias y
Tecnologia de los Alimentos, Universidad Nacional del Sur (UNS): “Efecto de la Dieta
y el Procesamiento sobre la Calidad y el Contenido de Acidos Grasos Poliinsaturados

en Carne de Pollo” Director: Dr. G.H. Crapiste, 6 de agosto de 2010.

Integrante del Panel Evaluador de la Especializacion en Agroalimentos: Produccion,
Transformacion y Comercializacion de la Escuela para Graduados “Ing. Agr. Alberto
Soriano”, Resolucion C.D. No: 2900/12, Facultad de Agronomia, Universidad de

Buenos Aires.

Miembro del Comité de Pares, en el marco de la acreditacion de Carreras de
ingenieria (CONEAU), tercera y cuarta etapa (2003,2004), 2007, 2009, 2010, 2012,
2013. Evaluador de Plan de Estudio de la Carrera de Ing. de Alimentos (CONEAU,
2005).

Nolasco S.M. Integrante del Comité Evaluador en el marco de la convocatoria de
Carreras Nuevas de Posgrado, CONEAU, octubre 2012.

Miembro del Comité de Pares, en el marco del Mecanismo Experimental de
Acreditacion de carreras del MERCOSUR (MEXA), acreditacion de las carrreras de
Ingenieria Quimica en Argentina (2004) y en Uruguay (2005).

Miembro del Comité de evaluacion de proyectos PROMEI, Secretaria de Politicas

Universitarias, Ministerio de Educacién, Ciencia y Tecnologia de la Rep. Arg. (2005).

Representante de Argentina (por carreras de Ingenieria) en el Taller Regional de
Evaluacién del MEXA (Brasil, 2006).

Integrante de la Comision Consultiva de Expertos de Agronomia, Ingenieria y
Medicina. Mercosur Educativo para la Educacion Superior (representante por

Argentina en Ingenieria) 2007.

Por Argentina, particip6 en el Taller de Armonizacién de criterios para la acreditacion
de carreras de Ingenieria en la regién con la participacion de paises del MERCOSUR,
de América Latina y el Caribe y Espafia, convocado por RIACES- Red
Iberoamericana de agencias de Acreditacion (Buenos Aires, 2006) y en el Taller
Internacional “Definicion de Procedimientos para la Acreditacion Regional
Experimental de Carreras de Grado”, RIACES; Aneaes, CONEAU, (Quito, Ecuador,
2007).
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Participaciéon en el Seminario Internacional: “La Acreditacién de la Calidad de la

educacién Superior de cara al siglo XXI”, (Quito, Ecuador, 28-29/11/07).

En el marco del sistema ARCU-SUR, participé del Taller Nacional de Formacién de
Pares de Ingenieria- ARCU-SUR, 8 de abril de 2010, Ciudad Autbnoma de Buenos
Aires y del Taller Regional de Capacitacién de Pares de Ingenieria, 4 a 6 de mayo de

2010, Montevideo, Republica Oriental del Uruguay.

Miembro del Comité de Pares, en del Sistema ARCU-SUR, para la acreditacion de

carreras de ingenieria en Uruguay (2010).

Miembro del Comité de Pares, en del Sistema ARCU-SUR y en Modelo Nacional, para

la acreditacion de carreras de ingenieria en Paraguay (2010).

Participacién en el Taller de evaluacion del sistema ARCUSUR, CONEAU (ciudad
Autonoma de Buenos Aires, 4 de marzo de 2011).

Miembro del Comité de Pares, en del Sistema ARCU-SUR, para la acreditacion de

carreras de ingenieria en Argentina (2012 y 2013).

Integrante del Grupo de Apoyo a de la OIT (Oficina de informacién técnica — INTA-
Olavarria), constituida por representante de distintos sectores de la comunidad. 1999-
2000, 2004.

Jurado y/o coordinador de Ferias Locales, Regionales o Provinciales de Ciencia y
Tecnologia (1992, 1993, 1994, 1998, 1999, 2003, 2004).

Olavarria, noviembre de 2013

Susana M. Nolasco
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